
Οι τιμές για τις παραμονές των εορτών και ανήμερα των Χριστουγέννων θα είναι ως εξής:  
24/12  Ζωντανό πρόγραμμα : Ελάχιστη κατανάλωση /άτομο για το φαγητό: 28 € + το ποτό                    
24/12  Κάτω χώρος : Ελάχιστη κατανάλωση /άτομο για το φαγητό: 23 € + το ποτό   
25/12  Ελάχιστη κατανάλωση /άτομο για το φαγητό & ποτό: 25 €    
31/12  Ζωντανό πρόγραμμα : Ελάχιστη κατανάλωση /άτομο για το φαγητό: 30 € + το ποτό     
31/12  Κάτω χώρος : Ελάχιστη κατανάλωση /άτομο για το φαγητό: 25 € + το ποτό   
Κλειστά : 26/12/2024 & 1/1/2025       

    1997             2024    
                    Εορταστικό μενού  
Σαλάτες € 

-Έδεσμα, φύλλα πράσινης σαλάτας, κόκκινη και πράσινη λόλα, 

baby ρόκα, ξερό σύκο, μαλακό κατσικίσιο τυρί, καπνιστό χοιρινό, 
Βινεγκρέτ λεμονιού. 

10 

- Γιορτινή, άσπρο και κόκκινο λάχανο, καρότο, μαριναρισμένη 

σταφίδα, ξινόμηλο, πορτοκάλι, μαιντανό & σως μελιού 
10 

- Μελιτζανοσαλάτα / Τυροκαυτερή                5,5 

Μεζέδες  

- Πατάτες φούρνου κυδωνάτες, ψημένες 

    με την φλούδα & αρωματισμένες 
6 

- Μελιτζάνα φούσκα με πικάντικη σάλτσα φρέσκιας ντομάτας,  

   φέτα και πεκορίνο Ηπείρου   
8 

- Μανιτάρια γεμιστά με τυρί, καπνιστό χοιρινό,  μπαχαρικά  8 

- Κρέπες τηγανητές, γεμιστές με πολύχρωμες    

                 πιπεριές  και λαχανικά  
7 

- Ταλαγάνι στη σχάρα αιγοπρόβειο.     

          Σερβίρεται με τσάτνευ κρεμμυδιού 
7 

- Μπουγιουρντί - τυρί φέτα Π.Ο.Π. Λέσβου,  

         ντομάτα, πιπεριά  (καυτερό ή  όχι) 
7 

- Φέτα σε κουρκούτι με μέλι & σουσάμι (τηγάνι) 7 

- Πρασόπιτα   6,5 

Κυρίως πιάτα  

- Λαχανικά στη σχάρα (μανιτάρια portobello, πιπεριές, κολοκύθια, 

            μελιτζάνες, φινόκιο)         με ψητό ταλαγάνι 
11 

- Πουγκί από μπούτι κοτόπουλου με κάστανο, ξινόμηλο & φέτα. 

Συνοδεύεται με ψητές πατάτες baby  
13 

- Κριθαρότο με φρέσκα μανιτάρια & τριμμένα τυράκια  14 

- Μπουκίτσες Γαλοπούλας, με δαμάσκηνα.  

Συνοδεύεται με ρύζι, κάστανα, & σταφίδες. 
14 

- Μοσχαράκι γάλακτος κοκκινιστό, σε πουγκί  
    μελιτζάνας.      Συνοδεύεται με ρύζι + γιαούρτι 

14 

-  Ρόλο κιμά αγριόχοιρου γεμιστό με δαμάσκηνα    

     & καραμελωμένα κρεμμύδια   Συνοδεύεται με πουρέ αρακά 

14 
 

-  Χοιρινό Σνίτσελ με σάλτσα φρέσκων μανιταριών.  

Συνοδεύεται με ψητές πατάτες baby  
14 

- Κότσι χοιρινό καραμελωμένο με σάλτσα μπύρας.  
   Σερβίρεται με πατάτες τηγανητές & σαλάτα. 

 
20 /κιλό 

 
 
 

Γλυκά   

-Μους σοκολάτας με τριμμένα κομμάτια σοκολάτας  4 
-Καρυδόπιτα   4 
-Κορμός σοκολάτας με παγωτό βανίλια 5 

 



     1997    2024    
Christmas + New Year’s Eve menu 
24/12  Minimum consumption  23 €  per person plus the drinks 
31/12  Minimum consumption  25 €  per person plus the drinks 
25/12  Minimum consumption  25 €  per person plus (food and drinks included) 
Closed at 26 /12/2024  & 1/1/2025 
Sweets, Beverages and  drinks not included in the price 

Salads                                                           € 
Edesma salad (Butterhead lettuce, Red and Green leaf lettuce, 

baby rocket, dry figs, soft goat cheese, Greek smoked pork, lemon 
vinaigrette 

10 

“Festival” salad (Green and red cabbage, carrot, drunk raisins, 

green apple, parsley, and orange pieces. Honey-Orange sauce.  
10 

Smoked eggplant spread 5,5 

Feta cheese chili spread 5,5 

Meze  

Seasoned roasted potato wedges 6 

Baked feta cheese with tomato and bell pepper (we can spice it 

up with chili pepper if you wish). 
7 

Eggplant with feta,  pecorino  cheese & tomato sauce 8 

Mushrooms, stuffed with cheese & smoked hum.   8 

Fried crepes rolls, stuffed with vegetables. 7 

Talagani cheese (sheep and goat milk), grilled.   

       Served with onion chutney 
7 

Fried feta cheese with honey & sesame. 7 

Baked pie with leak & cheese. 6,5 

  

Main Dishes   

Grilled vegetables with grilled  sheep/goat cheese. 11 

Barley pasta with fresh mushrooms and mixed grated cheese 14 

Chicken Thigh fillets stuffed with  feta cheese,  chestnut, 

crabapple. Served with roasted baby potatoes 
13 

Turkey with plums. Served with rice, chestnuts and raisins. 14 

Beef  in sweet red sauce, rolled in eggplant. Served with rice 

and strained yogurt. 
14 

Pork Schnitzel,  with fresh mushroom sauce. Served with roasted 

baby potatoes. 
14 

Wild boar meatloaf stuffed with plums and caramelized 

onions. Served with roasted baby potatoes. 
14 

Pork Shank, roasted and glazed with honey beer. Served with 

hand-cut French fries and green salad on the side.                                                

 
 

20/kilo 

 
 
 

 
The prices include all the legal surcharges 

Complaints data can be found at the entrance of 
the restaurant. 

 

 
Desserts  (extra charge)  

-Chocolate mousse with grated chocolate pieces 4 
-Walnut cake in syrup 4 
-Spoon sweets 4 

 


